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VISAO DA FAO

“Um mundo livre da fome e da ma nutriciao onde os
alimentos e a agricultura contribuam de maneira social,
econdmica e ambientalmente sustentavel a melhorar os

padroes de vida de todos e, em especial, dos mais pobres
| vulneraveis.” (FAO, 2013)

Agenda 2030 — Objetivos de Desenvolvimento Sustentavel

FOME ZERO FIM DA POBREZA

PRODUCAO E CONSUMO
RESPONSAVEIS



O QUE SAO AS PDA?

Sao a diminuicao da massa de alimentos para o consumo humano em qualquer ponto
da cadeia produtiva.

R As PERDAS ocorrem principalmente durante a
@ “&EB producao, pos-colheita, armazenamento e transporte.
%
ﬁ Ay & fr LAs PERDIDAS [l EL DESPERDICIO : ;
I PO O AUMENTOS g DE ALIMENTOS Os DESPERDICIOS ocorrem durante a distribuicao e o

consumo, em relacdao direta com o comportamento de
atacadistas e varejistas , servicos de venda de comida e
consumidores que decidem descartar os alimentos que
ainda tém valor.

FAO, 2016




Desperdicio en |y produtcion ineficiencias om los shte
¥ la cosecha a mat di wenta al per

Carencia do sistemas
mayor y ol por menor n

- Eﬂ}d:{t:rrlﬂq d{! ?l’if_ﬂ : ey - =
A distribucidn '--"" e, Placifichcitn efecth, Souerdod
. - biachulesy pedes paca | . 7 i 5
ey EE et o y . cioatoy
disponibiliad de mabirhis primag y 3, Tranapirte, o e ¥ B ,Hr et -l}r.wl‘;__ﬂ r*:da*- aat
neraloglid, y 20060 & mencadon y infraestructuray ot - - Sl Y

et gis modena kgt

ol W=t =

pérdidas

3, desperaicio  QNLEE :

Alimenios segures ¥ nulritivos disponibles
para el consemo hemano gue no s Desperdicios en

&
- i"*
T game®

Técnicas ¢ instalach Lot fitemas alimpntarios tostenibles

de ﬂlmﬁmﬂjc inadequadas proporcionan alimentos Seguros ¥
. ﬁ. mutritivos para ¢l consums humand y s
EE--r-"._u-.‘-: P contribuyen a la resiliencia dimatica detperdiclan o discartan hatedet,
sotin 8 L el Fdumi, e 1B AN,
el i i R R e Medicion y pravencion de las Compartamieals inf 30, & ¥ LErViioL de
[ piérdidat de alimentos 3 aivel le<al, produdcibn seiteniblen Modisticatt (a[prﬂng ¥
v ascicnsl, regioas y mundial heéganr
-~
*'- Plinificaciin
A L,
-‘ idhscacihn del
¥ ifusaon
.l' 5 [T -_l..'.c'mr.:-e 5
; ,s alimentos
1 A
: 8D —TRY,
'.‘,.‘ Y o
[} L .
L) Desperdicio de alimentos a lo largo de

Pérdidas én Ly produccion y 1 eodecha ﬂfi;&m la cadena de suministro n -
] Ll
. Pt y nechudi L netieacls de alimenicd -

"
Pricieiad 3050enataes & fbvid DBCnono, SO0 Xondmd y IRdnlal ¥ C2padtadmin %}«lﬁrf'.:'l:-'r:-iﬁ-:'hitad{-‘-ai-dt ot
Irrveraaoni-s Cobeeren s 000 fendimbento a codto, medio y Laego pliz, syminiiteg, Reducckn del impacts on ol
f camits chmdtico

v
Organizacidn de las Naciones Unidas #foodwaste #foodloss
para la Alimentacidn y la Agricultura ' -




QUAIS OS IMPACTOS GERADOS?

Reduzem a disponibilidade local e = Geram perdas de renda para os Aumentam os pregos para
mundial de alimentos produtores os consumidores

-

Provocam um importante Contribuem com as emissoes de
desperdicio de recursos e energia gases de efeito estufa




AS PERDAS E OS DESPERDICIOS GLOBAIS

Estima-se que 1,3 bilhao de toneladas de alimentos sao
perdidos e desperdicados no mundo, equivalentes a 30%
dos alimentos e a 15% das calorias totais produzidas,
incluindo alimentos para alimentacao humana e animal,;

Com a metade dos alimentos
perdidos, seria possivel satisfazer
as necessidades nutricionais de 795
milhdes de pessoas desnutridas
em todo o mundo

Fonte: FAO; IFAD; WFP, 2014




AS PERDAS E O DESPERDICIO NA AMERICA LATINA

Por ano, 15% dos alimentos sao desperdicados na Ameérica
Latina, cerca de 127 milhoes de toneladas;

28% producao, 22% manuseio + armazenamento, 17%
comercializacao + distribuicao, ou seja, 67% sao perdas;

SO os alimentos desperdicados no varejo dariam para alimentar
mais de 30 milhoes de latino-americanos




Perdas de alimentos como “sistema de alerta” da
eficiencia e sustentabilidade das cadeias alimentares

Sistema alimentar sustentavel — cadeias alimentares integradas - SAN

* Qual o caminho que o alimento segue a partir da colheita até o seu consumo

* ldentificar bottlenecks — ineficiéncias

* Visao de aproveitar o 100% do que se produz

* Questdes de Seguranca Alimentar e Nutricional (SAN), sécioecondmicas e
ambientais

Causas multifatoriais de ineficiéncia e perdas de alimentos

Pérdidas Desperdicio
: C Mercado
Colheita BAcumular } Armazenamento B Processamento B Distribuicio § . B Consumo
atacadista
Equipamento N Infraestrutura
Volumes e Coordenacdo entre
qualidade Capacidades atores Vinculagdo a

Tecnologia Informacgdo mercados




PONTOS CRITICOS DA CADEIA

As PDA ocorrem em varios momentos do sistema alimentar, sao
portas de entrada para melhorar a eficiéncia e a planificacao.

— En la Produccion
— Postcosecha

. ¢ PERDAS
— Almacenamiento

— Transporte ]

— Mercados agropecuarios tradicionales
— Centrales de abasto mayorista

— Hoteles, Restaurantes = DESPERDICIOS
— Hogares W
— Entre otros. |




Indicador 12.3.1: Indice Global de Perdas de
Alimentos

‘Indicador 12.3.1: (Indice Global de Perda de Alimentos ), mede as perdas
totais de ag. Commodities, desde a producdo até o nivel de venda.
*Limitacoes:

-Cobertura incompleta da meta: € necessario um indicador adicional de

residuos alimentares.

-O modelo baseado como dados primarios nacionais representativos das
perdas geralmente ndo estdo disponiveis (4,4% dos dados oficiais reportados

anualmente em FAOSTAT).




TIPOS DE PERDA POS-COLHEITA
Type of Postharvest Loss?

Qualitative loss
Quantitative (physical) loss when the value/quality

when the quantity of commodity of commodity is reduced

available is reduced




Nutritional loss (o

Carbohydra
tes

Nitrogen,
Amino
Acids,
Protein

Lipids/ Fats
and Fatty
Acids

Vitamins

Minerals

Other

Energy &
Nutritional

PERDAS NUTRITIVAS

insect infestation of stored grain

A reducing-sugar content (wheat).
W starch (rice).

¥ sSevere insect damage may reduce protein guality (maize, cowpeas). Rodents gained
less weight from infested grain, as it is unpalatable so they ate less.

A Total Nitrogen content increased in wheat, finger millet, maize, grams, bean,
cowpea; no change in rice. In sorghum & g/nuts no change or increase due to attack on
endosperm not pericarp (which contains more NJ.

Some loss of essential amino acids reported. For example,

¥ lysine & threonine, sorghum & green gram 3-4 mo, cowpea 6mo

¥ tryptophan (24%) in Bengal gram; methionine (50%) in field bean

Nutritionally significant as lysine & threonine are limiting in cereal grains, and
methionine & tryptophan in legumes.

A Increase in free fatty acids (maize, wheat, rice, sorghum, legumes, groundnuts,
grams, beans, groundnut).

A Increase in fat content of heavily weevil infested maize. Pe rdas ﬁSicaS + mUdangaS
B-vitamins: W Losses in thiamine content (wheat, rice, maize, sorghum, millet, cowpea, nutriCionaiS dEVidO é dete riorizagﬁo

grams, field bean)
W Losses in riboflavin content (sorghum, rice)
-
AFibre due to hollow kernels, so less absorption of nutrients A |
) =, ‘Endosperm———*
Insect by-products > bad odours, flavours, some carcinogens, allergens ’ i‘
¥ Reduced palatability, leading to reduced weight gains in rats ) N |

A moisture can activate enzyme systems resulting in deterioration

-Pericarp—» ! 9
| _

Contaminants (e.g. excreta, fragments), and broken grain = Germ ——¥»
™ Varies with nutritional composition of food & insects’ feeding habits A

- Tip Cap—r\"



METODOS DE QUANTIFICACAO E/OU MENSURACAO
DE PERDAS POS-COLHEITA

Include:

* Direct weighing and load-tracking

* Counting
* Surveys
* Records

* Price discounting study

* Food proximate analysis

* Mycotoxin analysis

* Carbon footprint/ Life Cycle Assessment

Co

unt and weigh )

(R

scales

Figura 1 | Exampieaf 8 Yisaal Densaga Seale for Miler

apid loss assessment, visual N

Few method comparisons

30
145
= 949399"0124 = ,66 663 753,.735653
o | [T [
2 E-EEm Hs-H&ER
Barley Wheat A Wheat B
W Visual appraisal of insect damage
B Uncorrected weight loss
M Medified standard volume,/dry-weight ratio
B Grain count and weight
M % damaged grains converetd to weight loss
B 1000 grain mass (TGM)
B TGM + dust

Mean % loss (+5D)

Alonso-Amelot & Avila-Nunez, 2014

Possible issues

Double counting losses at different PH stages

Grain withdrawals / consumption not factored in

Not defining loss clearly

Confusing % damage and % loss

Quality loss and quantity loss, past focus on weight loss,
how to combine quality & quantity loss in a single figure
Subjectivity, agendas

Spatial, temporal spread of PH activities

Limited measuring, methods often unclear

Hodges etal, 2012 )

WA = warinhilite

» Storage & Micro-level PHL studies and reporting
30 Breseror i 17
. DAaSCy cidi., LULS
maize focus i
* Extremes B
L]
used as s
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» Treating - L
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ALGUNS DADOS DE PAISES DA REGIAO: CQO LGMBIA

VALIDACAO DE COEFICIENTES DE PERDA A PARTIR DE
ENTREVISTAS COM GREMIOS DE PRODUCAO

'y
% (. asograsas  Temas tatados

e s
- Produccion a nivel nacional.
6&7 As?!‘nﬁ'.'!'c‘i?' ‘ﬁa - Procesamiento industrjal a niv.el nacional.
SZ\ Fornetadors el Foude Necoel sAC - Consumo humano a nivel nacional.

SOGIEDEDE gg&mﬁguﬂ%s - Porcentajes de perdlda en DFOdUCCién
agropecuaria, poscosecha y

almacenamiento y procesamiento industrial.

Razones de pérdida de alimentos.

Acciones que se adelantan para evitar la

pérdida.

Recomendaciones adicionales para la

reduccion de pérdida.

Experiencias internacionales.
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RESULTADOS: PERDAS E DESPERDICIOS NA COLOMBIA

La pérdida y desperdicio de alimentos
equivale a 9,76 millones de toneladas al afo

6,22 millones 3,54 millones
se pierde se desperdicia

...g 772 mil
)j' toneladas
cereales

@) 6,1 millones de )/~ 2,4 millones de W 50 mil toneladas d
toneladas de A toneladas de raices , pescados

frutas y verduras y tubérculos
29 mil toneladas de 269 mil tonel
productos Lacteos == de camnicos

Fuente: Calculos DNP

148 mil toneladas de
e Jranos

Wiy -

8] 2
D) DNP:iz (g TODOSPORUN ;
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PAZ EQUIDAD EDUCACION



DISTRIBUICAO DE PERDAS E DESPERDICIOS POR ELO DA

CADEIA ALIMENTAR
1t COLOMBIA
Consumo
Produccion
Agropecuaria

il

Distribucion y Retail

s
=

Procesamiento Industrial ﬁ ﬂ

Poscosechay
Fuente: Calculos DNP Almacenamiento




Resultados da analise de trés cadeias alimentares e selecao de

pontos criticos NO MEXICO

MILHO:

* Almacenamiento de corto
y mediano plazo en la
finca y vinculos con el
mercado, pequeios y
medianos productores
(15% y 16% del total)

* Almacenamiento de
mediano y largo plazo en
almacenes informales
(26% del total)

* Procesamiento tortillerias
(11% del total)

Aprox. 70% de las Aprox. 81% de las
nérdidas en la cadena nérdidas en la cadena

Fonte: FAO Divisao de Estatisticas - SAGARPA. 2018

JITOMATE:
* Proceso mecanizado de * Centrales de abasto
cosecha de los medianos
y grandes productores
(43%-51% del total)

Calidad del frijol que
llega al empaquey
proceso de seleccion
(30% del total)

CELEBRANDO
40 ANOS EN

& wmixico

(comercio mercado
interno) (50% del total)

Estabilidad de los
mercados (precios bajos
aumentan pérdida a 35-
40%)

Cosecha y transporte
productores medianos
(26% del total)
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Fonte: Lema et al. 2017. Estudo realizado para a FAO

RESULTADQS: ESTUDO DE PERDAS NO URUGUAI

Grafico 4. Pérdidas y desperdicio de alimentos segun grupo de productos basicos
(en toneladas o miles de Its de materia prima equivalente)
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CARNA DE
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CEREAIS: arroz, trigo, milho
OLEAGINOSQOS: soja

|
LACTEOS PESCADO

Grafico 5. Pérdidas y desperdicio de alimentos segun grupo de productos basicos
(en ton. o miles de Its, y miles de USS)
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RESULTADOS: ESTUDO DE PERDAS NO URUGUAI

No caso dos cereais, as perdas tém uma incidéncia sobre o total de 25% no volume
(269 mil toneladas por ano) e 8% em valores (45 milhdes de délares).

300.000

250.000

200.000

150.000

100.000

50.000

0

Grafico 7. Pérdidas y desperdicio segn grupo de productos basicos
y etapa de la cadena de suministro (en ton o miles de lts)
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Grafico 8. Parte de la produccion inicial gie se pierde en las distintas
etapas de la cadena de suministro de CEREALES
(en ton. de materia prima equivalente)

TRIGO ARROZ

M Produccion ™ Poscosecha Procesamiento Distribucion Consumo

Fonte. Lema et al. 2017. Estudio realizado para FAO

O trigo é o produto com o maior nivel de perdas (160 mil toneladas/ano) seguido pelo arroz
(100 mil toneladas/ano); por sua vez, as fases de producdo e pds-colheita sdo as eta pas com

maior incidéncia relativa no total de perdas destas cadeias.




RESULTADOS: ESTUDO DE PERDAS NO URUGUAI

Nos casos das perdas e desperdicios de soja, estas tém uma incidéncia relativa sobre
o total do pais de 15% do volume (158 mil toneladas) y 9% no valor (53 milhdes de
ddélares). A maior parte das mesmas se dao durante a producdo agricola (57%),
enquanto que na fase pods-colheita alcancam 36%. As perdas durante o
processamento (fase industrial) tém um 5% de incidéncia, no entanto, durante a
distribuicao e o consumo alcancam o 1%.

Grafico 11. Parte de la produccion inicial que se pierde en las
distintas etapas de la cadena de suministro de SOJA
(en porcentaje de ton. de materia prima equivalente)

Distribucion

Procesamiento 1%
5oy Consumo

1%

Poscosecha
36% Produccion

57%

Fonte. Lema et al. 2017. Estudo realizado para a FAO




 CONTAR COM INFORMAGAO NACIONAL - LINHA DE BASE,
DIAGNOSTICO DE CAUSAS E IMPACTOS

- FORTALECER A INSTITUCIONALIDADE: NORMATIVAS,
POLITICAS PUBLICAS, COORDINACAO

* INVESTIMENTO & ALIANCAS PUBLICO-PRIVADAS

- PRATICAS E SOLUCOES PARA A GESTAO: PREVENCAO,
RECUPERACAO, REUTILIZACAO, APROVEITAMENTO:
QUALIDADE E INOCUIDADE DE ALIMENTOS

 INFORMACAO E COMUNICACAO---SENSIBILIZACAO




COMBATER O USO INEFICIENTE DE RECURSOS NATURAIS
QUE DERIVAM NAS PERDAS DE ALIMENTOS;

- PROMOVER O INTERCAMBIO DE EXPERIENCIAS INTRA E
INTERREGIONAIS DE COMBATE AS PERDAS DE ALIMENTOS NA
AMERICA LATINA;

* INCLUIR A SOCIEDADE CIVIL NOS ESFORCOS DE
CONSCIENTIZACAO SOBRE AS PERDAS DE ALIMENTOS;

- MELHORAR A NUTRIGAO DA POPULACAO DA REGIAO AO
PRESERVAR PRODUTOS QUE, COSTUMEIRAMENTE, PERDEM-
SE NA CADEIA
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http://www.fao.org/save-food/en/

iObrigado!
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